La Masia

Entranis greds

Amanida de llagostins i favetes amb panses, pinyons i

vinagreta de soja

Amanida de canonges amb mango, melmelada de maduixa,

fruits secs i parmesa

Carpaccio de bacalla amb gelée de tomaquet i
oli d’oliva negra

Carpaccio de tonyina amb rucai soja

Carpaccio de gamba de Palamds amb daus de tomaquet,
pinyons i alfabrega

Anxoves de Santofla amb oli verge d’oliva i coca torrada
Favetes amanides a la menta amb pernil

Pernil Jabugo de gla tallat a ma amb coca torrada

Falses trufes de foie amb trompetes de la mort i
confitura de ceba
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5 La Masia

® Entrants Callonis

Entreteniments de la casa

m‘ .H ( Pernil, anxoves, coca torrada, salpicd de marisc, croquetes, calamars
romana i xurros de patata i tofona)

Cuetes de llagostins amb compota de tomaquet

i oli de festuc

Favetes amb gambes de Palamads i rossinyols

Mongetes del ganxet saltejades amb carn de botifarra
i bolets

Xipirons amb ceba i tomaquet
Xipirons fregits

Saltejat de calamars i esparrecs amb tomaquet, oli d’alfabrega

i olivada negra

Verdures de temporada a la brasa amb romesco casola

Pop amb crema de patataioli de guindilla

Calamars alaromana

Les nostres croquetes de pernil
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La Masia

Arrossos { Paslks

Arrossejat d’escamarlans
Paella de peix i marisc
Paella de llamantol
Fideua
Canelons de l’avia

Macarrons a la bolonyesa gratinats

Plts de. Temporada

Caneld de llamantol amb pasta fresca i salsa de gamba
de Palamds (només caps de setmana)

Parmentier de patata amb xips de carxofa i oli de pernil

Calcots nets arrebossats amb romesco casola

Carpaccio de peus de porc gratinats amb parmesa, poma
confitada i pinyons

Plals ﬂsgd?/ms/ Vegans
Canelons de verdures amb beixamel gratinats

Croquetes de verdures

Croquetes d’heura, pastanaga i shiitake
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La Masia

Peitos

Tonyina vermella saltejada amb verdures i soja
Suprema de llug del Cantabric amb crema de porros
Suprema de llobarro salvatge al fonoll
Cloisses a la marinera ( de Carril)

Suquet de rap a Uestil Roca amb cloisses i llagostins
Escamarlans a la planxa

Llenguado Barretti (fruits secs i taronja)

Carns
Filet de vedella a Uestil Roca ( min 2 pers / preu 1 racio)

Filet de vedella amb foie fresc i salsa d’Oporto
Filet de vedella amb salsa de tofones
Espatlla de cabrit rostida al forn
Mitjanes i costella de xai a la brasa
Magret d’anec amb salsa de maduixes
Botifarra de La Garriga a la brasa
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